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FURIKAKE

DE KUNST VAN HET STROOIEN

Japanse smaakmaker, zeer gemakkelijk te gebruiken
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Decoratieve en geurige kruiden

Evenwichtige en natuurlijke mengeling vol van smaak




Kruideniers-
waren
6x50¢g

FURIKAKE
ZEEWIER

ALGEN e ERINERE
Een harmonieus huwelijk tussen sesam en zeewier -G

100% LIMA

GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDE

100
Dé visueel aantrekkelijke specerijenmix / )

ideaal als inspiratie in nieuwe
gerechten of om je favoriete recept die FURIKAKE ZEEWIER ALGEN
extra toets te geven.

Energie 2356 KJ / 570 kcal
ARGUMENTATIE Vetten 499
. > waarvan verzadigde 75
Funka_ke = Japanse smaakmaker om te vetzuren 29
strooien.
L . . Koolhydraten 39
Smaak en kleur, die je zintuigen prikkelen: Y -
Een onmisbaar ingrediént die iedereen > waarvan sulkers 089
doet watertanden. Vezels 149
De succesvolle combinatie van sesam B 21g
en vier soorten zeewier, zorgt voor een
rijkdom aan voedingsstoffen. Zout 2049

Een eenvoudig te gebruiken smaakmaker die
zorgt voor de originele afwerking.

NUTRITIONELE WAARDEN
_ LOGISTIEKE GEGEVENS
Zonder toegevoegde suikers**
100% plantaardig Verpakkingswijze 6x50¢9
(**= bevat van nature aanwezige suikers)
Artikelcode 41405
INGREDIENTEN
. Min. gegarandeerde UVD = 8 maanden
Geroosterde sesam* 81%, zeewier*:
dulse* (Palmaria palmata), laitue de
mer* (Ulva sp.), wakamé* (Undaria
pinnatifida), nori* (Porphyra sp.) 13,5%, Artikelbarcode
zeezout.
(* = van biologische teelt) 5411700040750

GEBRUIK Karton barcode ‘l‘ “H

ﬂ 5411788070353

Afmeting artikel (w-d-h) 66 x 66 x 75

Eenvoudig en makkelijk te gebruiken

net zoals zout en peper in de westerse Afmeting karton (I-p-h) 220 x 150 x 105
keuken. Strooi de Furikake op warme
rijst zoals de Japanners het traditioneel Karton/pallet 260
doen. Het kan ook gebruikt worden op Kartons/laag 26
groenten, gemengde salades, tofu, pasta
maar ook om je onigiris of sushi die extra Lagen/pallet 10
toets te geven. Er zijn eindeloos veel TSR CoE 12089000

variaties, verwennerij troef.
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FURIKAKE MASALA

Sesam en garam masala: een harmonieus
huwelijk tussen verschillende culturen

100% LIMA

Wanneer de Japanse en Indische cultuur
elkaar ontmoeten, en samen een nieuwe
smaak vormen.

ARGUMENTATIE
Furikake = Japanse smaakmaker om te
strooien.

Garam masala is een mix van specerijen typisch
voor de Indische keuken.

Smaak en kleur, die je zintuigen prikkelen:

Een rijke mix: geroosterde sesam, zwarte
sesame en garam masala’ s warme
kruidenmengeling in combinatie met 3 soorten
zeewier. Een natuurlijke opwaardering voor

elk gerecht.

Een eenvoudig te gebruiken smaakmaker die
zorgt voor de originele afwerking.

NUTRITIONELE WAARDEN

Zonder toegevoegde suikers**
100% plantaardig

(**= bevat van nature aanwezige suikers)

INGREDIENTEN

Sesam* 96% : geroosterde sesam*,
gepelde sesam*, zwarte sesam™ ;
zeezout, garam masala* (ui*, gember*,
korianderzaad*, zwarte peper*, zeewier*,
komijn*, kardemom?*, kurkuma*, kaneel*,
cayennepeper*) 2%.

(* = van biologische teelt)

GEBRUIK

P

Eenvoudig en makkelijk te gebruiken
net zoals zout en peper in de westerse
keuken. Strooi de Furikake op warme
rijst zoals de Japanners het traditioneel
doen. Het kan ook gebruikt worden op
groenten, gemengde salades, tofu, pasta
maar ook om je onigiris of sushi die extra
toets te geven. Er zijn eindeloos veel
variaties, verwennerij troef.

Kruideniers-
waren
6x70g

GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDE

/100g

Energie

Vetten

> waarvan verzadigde
vetzuren

Koolhydraten

> waarvan suikers
Vezels

Eiwitten

Zout

FURIKAKE MASALA

2554 KJ / 619 kcal

55¢g

8049

2649
0.8g
11g

229

0,90 g

LOGISTIEKE GEGEVENS

Verpakkingswijze

Artikelcode

Min. gegarandeerde UVD

Artikelbarcode

Karton barcode

Afmeting artikel (w-d-h)
Afmeting karton (l-p-h)
Karton/pallet
Kartons/laag
Lagen/pallet

Intrastat code

6x70g
41406
8 maanden
5411788048767
5411788070560
66 x 66 x 75
220 x 150 x 105
260
26
10
12089000
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@z Py
\ e /
AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

CONTROLE
CERTISYS BE-BIO-01



FURIKAKE
PEPPER SEASONING

Zeezout met 3 soorten peper en zeewier FURIKAKE

JEN - seasoning

PEPPER

Kruideniers-
waren
6x90¢g

100% LIMA

GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDE

Een kleurijk en gedurfd alternatief voor het

klassieke "peper & zout". / 100g
FURIKAKE PEPPER SEASONING
ARGUMENTATIE
Energie 233 KJ / 56 kcal
Furikake = Japanse smaakmaker om te strooien.
Een gedurfde mix van zeezout, zwarte, witte, Vetten 0.99
roze peper, koriander en zeewier. > waarvan verzadigde 0
9
Een combinatie die gerechten natuurlijk op- VIR
waardeert, en een originele smaak op het bord Koolhydraten 49¢
brengt.
waarvan suikers 0
Naast de gekende voordelen van zeewier, brengt - J
deze mix ook alle rijkdom van ongeraffineerd Vezels 92g
zout. Eiwitten 259
Smaak en kleur, die de zintuigen prikkelen!
Zout 75049

NUTRITIONELE WAARDEN

Zonder toegevoegde suikers**
100% plantaardig

(**= bevat van nature aanwezige suikers) LOGISTIEKE GEGEVENS
TIP Verpakkingswijze 6x90¢g
Gebruik direct, of geplet in de vijzel.
Artikelcode 41404
INGREDIENTEN Min. gegarandeerde UVD 12 maanden
Grof zeezout 80%, peper* 18% : zwarte
peper*, witte peper* ; zeewier*: dulse*
(Palmaria palmata), laitue de mer* (Ulva Artikelbarcode
sp.), wakamé* (Undaria pinnatifida), nori*
(Porphyra sp.). 3.2%, koriander*, roze 5411788048743
peper*.
(* = van biologische teelt)
Karton barcode
GEBRUIK 5411785070545
ﬁ Afmeting artikel (w-d-h) 66 x 66 x 75

. . o Afmeting karton (l-p-h) 220 x 150 x 105
De Furikake Pepper Seasoning is ideaal

om elk gerecht op smaak te brengen. Het Karton/pallet 260
is ideaal voor marinades, bouillons, sauzen
of rauwkostgerechten... Heerlijk tijdens het
koken, of als garnering. Salades komen op Lagen/pallet 10
smaak en barbecues krijgen een
speciale geur en smaak... een waar plezier
voor de smaakpapillen!

Kartons/laag 26

Intrastat code 25010091
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