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4 mélanges aromatiques d’une délicatesse unique

A base de  Sencha « Thé vert en japonais » 
à l’arôme intense et frais incomparable.

Des saveurs multiples  obtenues grâce à une sélection 
d’ingrédients fruités, fleuris et parfumés 

*

Une boîte métal garante de leur bonne conservation

4 THÉS VERTS SENCHA
A chacun son moment de plaisir

IL N’Y A PAS D’HEURE POUR UN THÉ RAFFINÉ 

LA VIE EN PLUS



Le Thé vert,  
l’art du temps pour soi !

Le Sencha, ce grand thé japonais présente de délicates feuilles fines et longues  
et offre naturellement une saveur intense d’herbe fraîche. Le thé Sencha de Lima  
est originaire de Kagoshima à la pointe sud de l’île de Kyushu. 

Les feuilles de thé sont cueillies jeunes au  printemps. Une fois récoltées, elles sont immédiatement 
étuvées pour empêcher qu’elles ne fermentent et noircissent. Les belles feuilles vert tendre obtenues 
s’enroulent spontanément. Elles sont ensuite séchées lentement. Ces étapes confèrent au Sencha le 
goût doux-amer du thé fraîchement cueilli. 

LE CHOIX DU THÉ SENCHA JAPONAIS 

4 COCKTAILS À LA FOIS SUBTILS ET ÉQUILIBRÉS

Visite Lima dans  
un jardin de thé  
de Kagoshima

4  compositions délicates pour satisfaire tous les  palais. Une évasion garantie. 

 + Notes d’agrumes, pour une dimension fruitée

 + Apport de fruits exotiques pour une infusion ensoleillée qui réveille tous les sens 

 +  Association de gingembre et cardamome dégageant puissance et chaleur 

 + Rencontre inédite entre menthe et matcha

Nos mélanges de thés sont réalisés avec des copeaux d’épices et de fruits,  
d’ huiles essentielles et de pétales de fleurs 100% biologiques.
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MATCHA
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Green Tea Sencha Agrum’
Green Tea Sencha Exotic’

LOGISTIQUE

GREEN TEA  
SENCHA AGRUM’

GREEN TEA  
SENCHA EXOTIC’ 

Conditionnement 6 x 100g 6 x 100g

 Code article 45802 45804

 DLC Min 8 mois 8 mois

Code barre 
article

Code barre 
carton 

Cartons/palette 250 250

Cartons/couches 25 25

Couches/palettes 10 10

Code Intrastat 09021000 09021000

Épicerie 
6 x 100g

Épicerie 
6 x 100g

ARGUMENTAIRE

GREEN TEA SENCHA AGRUM’
Écorces  et huiles essentielles d’orange et citron,  
une agréable dimension fruitée raffinée et délicate.
Les pétales de souci et de bleuet apportent une touche 
d’originalité

GREEN TEA SENCHA EXOTIC’
Copeaux de noix de coco, ananas et mangue offrent  
une infusion ensoleillée au plaisir garanti.
Rehaussé d’huile essentielle d’orange et d’une touche 
d’arôme coco naturel biologique.

 + Des recettes qualitatives, uniques et originales

 +  Réalisés à base de Sencha Japonais, la pépite des 
thés verts

 + Préservés par une boîte métal au design soigné

 +  Une belle idée de cadeau pour une invitation à dîner !

INGRÉDIENTS
Green Tea Sencha Agrum’: 
Sencha* 91%, écorces de citron* 3%, écorces d’orange* 2%, 
huile essentielle de citronnelle*, huile essentielle d’orange*, 
pétales de souci*, pétales de bleuet*. 

Green Tea Sencha Exotic’:  
Sencha* 80%, noix de coco* 12%, ananas* 3%, mangue* 2%, 
arôme de noix de coco*, huile essentielle d’orange*.

(* = issu de l’agriculture biologique) 

MÉLANGES FRUITÉS ET PARFUMÉS, 
UN MOMENT DE DOUCEUR !  

Réveillez les saveurs de ce mélange 
délicat en ajoutant 1 cuillère à café 
dans une tasse d’eau frémissante. 

Laissez infuser pendant 2-3 minutes.

Pour la référence Exotic’, il 
est conseillé de laissez infuser 

pendant 3 - 4 minutes.

UTILISATION
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Document à usage uniquement professionnel. Contrôle Certisys BE-BIO-01.

Green Tea Sencha Menthe Matcha 
Green Tea Sencha  
Gingembre Cardamome 

LOGISTIQUE

GREEN TEA SENCHA 
MENTHE MATCHA

GREEN TEA SENCHA 
GINGEMBRE CARDAMOME 

Conditionnement 6 x 70g 6 x 100g

 Code article 45803 45801

 DLC Min 8 mois 8 mois

Code barre 
article

Code barre 
carton 

Cartons/palette 250 250

Cartons/couches 25 25

Couches/palettes 10 10

Code Intrastat 09021000 09021000

Épicerie 
6 x 100g

Épicerie 
6 x 70g

ARGUMENTAIRE

GREEN TEA SENCHA MENTHE MATCHA
Menthe et Matcha, deux forces de la nature unies pour un 
pur moment de plaisir. Une occasion de faire le plein de 
fraicheur et de chlorophylle.

GREEN TEA SENCHA GINGEMBRE CARDAMOME
Gingembre et cardamome sont exaltés  entre autre par la 
cannelle, une touche d’anis étoilée et des pétales de rose, 
un vrai voyage des sens!

 + Des recettes qualitatives, uniques et originales

 +  Réalisés à base de Sencha Japonais, la pépite des 
thés verts

 + Préservés par une boîte métal au design soigné

 +  Une belle idées de cadeau pour une invitation à 
dîner !

INGRÉDIENTS
Green Tea Sencha Menthe Matcha:  
sencha* 63%, menthe douce* 30%, matcha en poudre* 7%. 

Green Tea Sencha Gingembre Cardamome:   
sencha* 50%, épices* (gingembre* 26,5%, cannelle*, 
cardamome* 6%, anis étoilé* 2%, clou de girofle*), écorce 
d’orange*, pétales de rose*, abricot*.

(* = issu de l’agriculture biologique) 

MÉLANGES ÉPICÉS ET AROMATIQUES, 
UNE SENSATION UNIQUE!

Réveillez les saveurs de ce mélange 
délicat en ajoutant 1 cuillère à café 
dans une tasse d’eau frémissante. 

Laissez infuser pendant 2-3 minutes. 

UTILISATION
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